—— ENTREE PESCE =

Carpaccio di tonno affumicato con spinacelli, pinoli e salsa €16
all’arancia (4,8)

Insalata di polpo* e code di scampi,* con patate e olive (2,8,14) €18
Code di gamberi* in crosta di pistacchio con salsa alla senape (1,2,5,8,10) €20
Fritto di calamaretti spillo* e zucchine filange (1,5,814) €14
Pepatona di cozze con crostoni (1,3,4,6,7,10,14) €15
Antipastini misti della casa 7 tapas dello chef min due pers. p.p €24
GRATIN TARTARE
Capasanta* (1,6,7,10,14) cad. €4,5 Scampi*, lime e dragoncello (212) €18
Spiedini di calamari* Gamberi* rossi olio e limone (2,12) €18
e gamberi® (12,6,7.10,14) €19 Salmone con guacamole (4) €16
Mix* gratinato (1.2,4,6,7,40,14) €2 Tris di tartare di pesce* (2,4,12) €24

— LA CARBONARA—

del Nautilus

.3 OSTRICHE

Spaghetti pastificio Cavalieri €15 : CHAMPAGHE
Uova, pecorino romano D.O.P, Parmigiano 1 COPPA DI MANDOIS
Reggiano 36 mesi, guanciale e pepe Sarawak 1735
(1,3,6,7,9,10) €24

—— PASTA =—— =——CONQUILLAGES ==

Secondo disponibilita del mercato

i i 1,5,6,7,9,10 . . .
Paccheri alla diavolstta ( ) €16 Ostrica Fin de Claire (14) cad. €4
pomodorini, burrata e nduja calabrese

T i i _ d.
Ravioli di polenta salsa con €17 Ostrica David Herve n.s (14) cad- €6

formaggio d'Alpeggio tartufata Ostrica Regal Oro n. 3 (14) cad. €75
(1,3,6,7,8,9,10) veg
Ostrica Bora Italiana n.3 (14)  cad. €7,5

Tagliatelle con ragu alla €16
bolognese (1.3,6,9,10) ?GSnbero rosso* di Mazara cad. €5
2,12
Spaghetti vongole veraci €19 Scampo* porcupine Irlanda cad. €5
e bottarga (1,6,4,9,10,14) (212)
Riccio di mare della Galizia (14)cad. €7
Paccheri con pistacchio €18
e code di gamberi*(1,2,6,7,8,9,10) Cannolicchio (14) cad. €2,5
Cavatelli ai frutti di mare* in Tartufo di mare (14) cad. €4

crosta del Nautilus  min. 2 pers.cad. €23

(1,2,4,6,9,10,14) — PLATEAU

Cavatelli all’astice e pomodorini €29

.. z consigliato x2

datterini (12.6,9,10) ROYAL 12 P g €52
2 ostriche, 2 ostriche speciali, 4 gamberi rossi*,

Tagliolino nero con sminuzzata €26 4 scampi* poreupine (2,4,14)

d'aragosta (1,2,6,9,10) NAUTILUS 24 pz consigliato x4 €98

4 ostriche, 4 ostriche speciali, 8 gamberi rossi*,
8 scampi* porcupine (2,4,14)




== ANTIPASTI DI TERRA =

Prosciutto crudo di Parma 30 mesi e pecorino toscano (7) €16

Bruschette ai due pomodorini e basilico (16,10) veg 3pz. €8

Vitello tonnato e capperi fritti (1.3.45,6,7,9,10,12) €16

Jamén Iberico Pata Negra adoracion (1,56,14) 80gr. €24
250 gr. 250 gr.

Alla caprese veg €15 Alla caprese veg €15

con pomodorino datterino, basilico e con pomodorino datterino, basilico e

olive (7) olive (7)

Con prosciutto crudo di Parma €20 Con prosciutto crudo di Parma €20

(7) (7)

Con salmone scozzese Con salmone scozzese

affumicato (47) €22 affumicato (47) €22

Con alici del Cantabrico (47.8) €22 Con alici del Cantabrico (4,7,8) €22

LA SARDINIA
—  PAELLA 1 [ REMEMBER&Wb—

Alghero min. 2 pers. cad. €23 Cocktail di gamberi* (2356,9) €15
Paella di fregola sarda con ragu di seppia, Penne al salmone panna

amberi*, cozze, vongole e verdure (12 !
I I (12:47,914) e vodka (1,3,4,6,7,10) €15
Costa Smeralda min. 2 pers. cad. €48 Sogliola* alla mugnaia (1,4,6) €18
Paella di fregola sarda con ragu di seppia,

gamberi*, scampi* cozze, vongole, astice e
verdure (1,2,4,7,9,14)

== RISO E ZUPPE==
CATALANA — Risotto alla milanese (7.9) veg €16

%ﬁ;@ =

drAragosta (2:9) 100gr. €15 Risotto ai frutti mare* €19
(2,4,6,7,9,10,14)

Risotto ai funghi porcini (79) veg €18

di Astice blu (29) 100 gr. €11

Minestrone di verdure (9) veg €16
di Astice (29) €60

Zuppa di moscardini* €17
di Gamberi rossi (29) 6pz. €33 e polenta (7,9,14)

GLI SFIZI DI MARE

Bruschetta di pane ai 5 cereali con veli di salmone affumicato,
avocado, semi di sesamo bianco e lemon sauce (1,4,6,8,10,11) €15

Acciughe del Cantabrico con crostini e burro agli agrumi (1,4,5,6,7,8,10) €17

Crostoni dorati con mantecato di baccald* e bottarga di Muggine (1,2,34,6,7,8,10) 3pz €12




—— | SECONDI ==

Trancio di salmone alla griglia con spinacelli al limone (1,3,4,5,7,8) €18

Pesce spada* alla ligure (pinoli, pomodorini e olive) (1.3,4,5,7,8,14) €21

Polenta con gorgonzola e porcini veg (1,3,5,7,8) €18
GRILL I FRITTI

Rib-Eye di manzo bavarese €32 Carciofi (1,6,810) veg €15

con verdure Fritto di calamari* e code di €19

Grigliata mista* di pesce (24,14) €27 gamberi* con verdure

pastellate (12,4,6,8,10,14)

Olive all'ascolana ripiene €14
di pesce (1,2,3,4,6,7,10,12)

—=LE COTOLETTE “ORECCHIA D’ELEFANTE"™=

La Primavera con pomodorini e rucola (1,6,10,14) €25
La Valdostana con fontina e prosciutto (1,6,7,10,14) €28
La classica con patatine fritte* (1,6,10,14) €23
La sfiziosa con crema di pecorino tartufato e patatine* (1,6,7,10,14) €30

T — INSALATE

=,

CAESAR SALAD €16
Insalata iceberg, straccetti di pollo,
Branzino in crosta di 800 gr. €22 crostini di pane, scaglie di grana e
sale [ a piacere min due pers. p.p salsa Cesar (1,3,6,7,10)
(4)
LA DUE €16
Orata alla ligure (4,9,14) 300gr. €20 Riso basmati, salmone, avocado,
sesamo bianco, edamame
Scorfano al forno (4) 100 gr. €11 e salsa teriyaki (4,5,6,8,10,11)
Rombo al forno (4) 100 gr. €11
LA NIZZARDINA €16
Pagello sale [ forno (4) 100gr. €11 Misticanza, pomodoro, tonno, uova,
) ) olive nere, patate bollite e fagiolini (3,4)
Gallinella di mare 100 gr. €11

sale o forno (4)

Ricciola a piacere (4) 100 gr. €11 == CONTORNI

Gamberoni* (2) 5pz. €25
. Patatine fritte “dippers”* €6
Scamponi* (2) 5pz. €26
Insalata mista di stagione (9) €6
KIDS MENU Verdure alla griglia €7
Spinacelli di campo al limone €6,5
Penne alla Bolognese o Risotto €18 L e .
alla Milanese + gelato + bibita Porcini o carciofi saltati €12
(1,6,7,9,10) Patate prezzemolate €6

Cotoletta di pollo + patatine* €20
+ gelato + bibita (1,3,87)




== LE PIZZE =—=

MARINARA veg
pomodoro San Marzano, aglio, origano e capperi (1,6,7,10)

MARGHERITA veg
pomodoro San Marzano, fior di latte e basilico (1,6,7,10)

NAPOLI
pomodoro, fior di latte, acciughe del Cantabrico, origano (1,4,6,7,10)

BUFALINA veg
pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala e basilico (1,6,7,10)

NATHAN
pomodoro, fior di latte, wurstel e patatine* (1,6,7,10)

VEGETARIANA veg
pomodoro, fior di latte, melanzane, zucchine e peperoni alla griglia (1,6,7,10)

PEPPERONI STYLE

pomodoro San Marzano, fior di latte, gorgonzola, salame piccante e olive taggiasche (1,6,7,10)

PARMA
pomodoro San Marzano, fior di latte, rucola, grana e prosciutto di Parma 24 mesi (1,6,7,10)

QUATTO FORMAGGI veg
mozzarella di bufala, gorgonzola, grana, taleggio e origano (1,6,7,10)

DUE STAGIONI
pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon (1,6,7,10)

PORCINA
mozzarella, porcini* guanciale croccante, fontina e origano (1,6,7,10)

CAPRI
pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto e burrata (1,6,7,10)

CAPITAN NEMO
marinara ai frutti di mare* con aglio, olio e prezzemolo (1,2,4,6,10,14)

P1ZZA NAUTILUS
fior di latte, asparagi, gamberi*, capesante*, pomodorini gialli e pepe rosa (1,2,6,7,10,14)

COPERTO

*veg: piatti vegetariani

€7,5

€9

€10

€13,5
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€12
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€18

€12

€18

€25

€3

* Prodotto abbattuto all'origine.
| prodotti ittici freschi da consumarsi crudi vengono sottoposti, da questo esercizio, ad abbattimento preventivo come
disposto dal Reg. CE 853/2004.

ALLERGENI

provocano allergie o intolleranze”

1 Cereali 5 Arachidi 8 Frutta a guscio 12 Anidride solforosa e
contenenti glutine 6 Soia 9 sedano solfiti in concentrazione
2 Crostacel 7 Latte e prodotti a 10 Senape 13 Lupini

3 Uova %ctztsggglqtte incluso 11 Serni di sesamo 14 Molluschi

4 Pesce

Un nostro Responsabile incaricato & a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato Il del Reg. UE n. 1169/2011 “Sostanze o prodotti che




